
 

 

 

                                 Vous aimez la cuisine, les bons produits et le travail bien fait ? Rejoignez-nous ! 
Pour renforcer l’équipe de notre restaurant L’Orangerie à Oberpallen, nous recherchons un(e) 
cuisinier(ère) passionné(e), dynamique et motivé(e). 
 
Vos missions : 
 
Au cœur de notre cuisine, vous contribuez chaque jour à la qualité de nos plats et au bon 
déroulement du service. 

• Réceptionner, contrôler et ranger les provisions ; 
• Assurer la mise en place quotidienne ; 
• Préparer et dresser les plats dans le respect des standards de qualité du restaurant ; 
• Participer à la préparation de menus à base de produits frais, locaux et de saison ; 
• Collaborer avec le chef et les équipes de cuisine, de salle et de la plonge ; 
• Veiller à la propreté et à l’organisation de votre poste de travail ; 
• Respecter les règles d’hygiène et de sécurité alimentaire. 

 
Votre profil : 

• Vous êtes titulaire d’un diplôme en restauration ; 
• Vous êtes passionné(e) par votre métier et aimez le travail bien fait ; 
• Vous êtes rigoureux(se), organisé(e) et dynamique ; 
• Vous appréciez le travail en équipe et savez faire preuve de réactivité ; 
• Vous êtes disponible pour travailler les week-ends et jours fériés ; 
• Vous maîtrisez le français. 

 
Ce que nous vous offrons : 

• Un CDI de 40 heures par semaine ; 
• Des horaires continus, sans coupures, entre 6h et 20h ; 
• Un environnement professionnel au sein d’un restaurant qui valorise les produits de qualité ; 
• L’opportunité de mettre en pratique votre savoir-faire et de contribuer à la satisfaction de 

nos clients. 
 

Envie de relever le défi ? 
 
Si vous vous reconnaissez dans cette description et que vous avez à cœur de mettre votre savoir-
faire au service d’une cuisine de qualité, nous serions ravis de vous rencontrer ! 
Envoyez votre CV à jobs@pallcenter.lu ou déposez votre candidature directement au restaurant.  
 
À bientôt au Pall Center Oberpallen ! 
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