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NOS SUGGESTIONS

EN SOLO OU A PARTAGER

« Portion fromage

* Planche Apéro
- Classique
- Servie avec 2 verres de vin

» Houmous servi avec de la pita

* Pimientos de padrén
Spécialité culinaire subtile et savoureuse
de la région de Galice en Espagne

* Mozzarella sticks maison - 6 piéces
Sauce du chef

PLATS

» Salade de Pissenlits selon Christianne
Vin conseillé : Pinot Gris Bastian ou un Gris blanc rosé

- Feierstengszalot et ses pommes de terre rissolées
Spécialité traditionnelle Luxembourgeoise (salade de boeuf)
Vin conseillé : Pinot blanc Mathis Bastian ou Pinot gris Mathis Bastian

« Risotto Forestier végétarien

Vin conseillé : Viognier Delas vin de Pays d’Oc ou Cotes du Rhéne rouge St esprit

* Boeuf tataki, riz

Vin conseillé : Pinot Blanc Bastian ou Cotes de Provence rosé Berne

» Steak boeuf beurre maitre d’hotel, frites
Vin conseillé : Chdteau Pouyanne Graves rouge ou Cotes du Rhdne rouge St esprit

» Poulet curry fagcon Thai, riz
Vin conseillé : Solco Piccini

» Wainzoossiss purée sauce moutarde
Vin conseillé : Merlot Gerard Bertrand ou Pinot Noir Alsace Weingartner

* Pot au feu
Vin conseillé : Pinot noir d’Alsace Weingartner

» Chicons gratin purée

Vin conseillé : Merlot Gerard Bertrand ou un Chéteau Pouyanne Graves rouge

« Cordon bleu de veau, créeme, champignons, frites
Vin conseillé : Chdteau Pouyanne Graves rouge ou Pinot Noir Alsace Weingartner

» Croquettes de crevettes, salade verte

Vin conseillé : Pinot Gris Bastian ou Viognier Delas vin de Pays d’Oc
2 pieces
3 pieces

N’hésitez pas & demander vos accompagnements
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La teneur en allergénes de nos différents plats est consultable sur demande.
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ENTREES

Tartine d’épeautre & 'avocat, ceuf poché 1/3 1350¢
Tartine avocat saumon, ceuf poché 1/3/4 1550¢€
Potage du jour 65°¢
Salade César
Vin conseillé : Chardonnay blanc Gassac ou Pinot Noir Alsace Weingartner 1/3/4/5/0 2]°°€
Salade paysanne
: p Ay. i : . 3/5/12 2100€
3 Vin conseillé : Pinot noir Alsace Weingartner ou Chéteau Pouyanne Graves rouge
Salade de chévre chaud, pommes, noix et miel /8
Vin conseillé : Pinot Blanc Bastian ou Domaine Guillaman blanc Iégerement sucre 1700°¢
Assiette de jambon mixte, frites 1/12
Vin conseillé : Cotes du Rhéne rouge ST Esprit ou Gris blanc rosé 2]°°€
Chicken dips maison, frites
Vin conseillé : Pinot Noir Alsace Weingartner ou Piccini Martina rosé V/3/12 165°€

Croque mexicain
Poulet maring, lard, mais, cheddar, poivrons, guacamole 1/7/10/12 1900¢<
Vin conseillé : Solco Piccini ou Piccini martina rosé

Tartare de beeuf, frites 80€
Vin conseillé : Chateau Pouyanne Graves rouge ou Pinot Noir Alsace Weingartner 3/u/9M012 25

Carpaccio de beeuf, frites

90€
Vin conseillé : Pinot Noir Alsace Weingartner ou Cotes de Provence rosé Berne L 21
Fish and Chips, frites 00€
Vin conseillé : Pinot Blanc Bastian ou Chardonnay Gassac 1/3/4/7h2 ]9
«Paschtéit» Bouchée & la reine, frites /yzal 17/9/12 2350¢€
Vin conseillé : Chateau Pouyanne Graves rouge ou Viognier Delas vin de Pays d'Oc
Quinoa scampis 2/12 1600¢

Vin conseillé : Pinot Gris Bastian

Tagliatelles aux scampis 50€
Vin conseillé : Viognier Delas vin de Pays d’Oc ou Piccini Martina rosé VRl AP 19

Spaghetti bolognaise

50€
Vin conseillé : Solco Piccini /3 17
Spaghetti carbonara /3 1750¢€
Vin conseillé : Chateau Pouyanne rouge ou rosé Piccini Martina
Bagel saumon, frites Vul7mh2 1900¢

Vin conseillé : Viognier Delas vin de Pays d’Oc ou Pinot Noir Alsace Weingartner

Pavé de saumon roti

Purée de patates douces, carottes, gingembre, sauce chimichurri 472 27°0¢
Vin conseillé : Pinot Blanc Bastian ou Chardonnay Gassac

BURGERS 21°0¢

Burger de boeuf cheddar 1/3/7/12

Vin conseillé : Cotes du Rhone rouge St Esprit S M‘.D"
Burger de boeuf au fromage d’Orval ‘QKM\J\X_

50€
/31712 ot 9
Vin conseillé : Solco Piccini ou Gris blanc rosé . a 50€
yretpler
Burger de poulet Potdgedulo 16
Vin conseillé : Chateau Pouyanne Graves rouge 1/3/7/12 iour
ou merlot Gerard Bertrand P\Gt du)

Nos burgers sont accompagnés de frites

POUR TOUS NOS PLATS

Salade en supplément 300¢€

N’hésitez pas a demander vos accompagnements. La teneur en allergenes de nos differents plats est consultable sur demande.



MENU DES PLUS PETLTS

plat av choix /un sirop AV choix / une boule de ?/l:ce
Spaghetti polognaise oY carbonara =
Chicken dips; frites oV légumes >
Jambon cuit, frites oV |égumes' i
Nuggets de poisson, frites oV légumes -

steak haché, frites ou légumes

DIV
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" pemande ta carte renard fute,
nt!

« - de 12 ans uniqueme

compléte-la etturec

DESSERTS FALTS MATSON

Brownie noix, creme anglaise, glace vanille
Créme brllée sans lactose

Pancakes et glace vanille
Fruits rouges ou caramel ou chocolat

Mousse au chocolat
Pain perdu au caramel et glace vanille

Mcelleux au chocolat, créme anglaise, glace vanille

GLACES & SORBETS

Dame blanche
Café glace
Affogato

Glace brésilienne

Boule de glace
Vanille / fraise / chocolat / moka / pistache

Sorbet
Mangue / citron / framboise

Coupe Colonel sorbet citron et vodka

N5 PARTEN NRES LOCAU

Q
D

GATEAUX NATHALTE BONN

La patisserie au choix
voir tarif en vitrine
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PATISSERIE CAYOTTE

PATISSERTE CAYOTTE

La patisserie au choix
voir tarif en vitrine
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Ve

APERTTIFS & COCKTALLS

Campari

Cynar

Ricard

Martini blanc ou rouge
Kirvin blanc  (yzal

Kir grand ducal (scal

Picon biere

Picon vin blanc

Crémant Aly Duhr (la coupe) [yeal
Mimosa

Porto rouge

Pineau des Charentes

Hugo

Mojito

Mojito fraise (selon la saison)
Cocktail Orangerie

Gin Opyos

Lié Gin

Gin macéré Maison Tati
Lét'z Spritz (seal

Cynar Spritz

Expresso Martini

J&B Coca

J&B

Rhum Negrita

Hugo (sans alcool)
Mojito (sans alcool)
Mojito fraise (sans alcool - selon la saison)
Gin (sans alcool)

BIERES

Battin au fOt /.4l
Bofferding au fOt  /,.4/
Leffe blonde ou brune
Lupulus Hopera

Lupulus Organicus
Lupulus Triple

Lupulus Fructus

Chimay bleue

Duvel

Orval

Liefmans fruitée

Okult

Clausthaler (sans alcool)
Twisted Cat (sans alcool) (yeal
Panaché

Mazout

Monaco

Tango

650€
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650€
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900€
550€
700€
850€
'IOOO€
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550€
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1200€
750€

600€
400€
700€
700€
800€
850€

320€
300€
450€
530€
530€
530€
530€
450€
450€
500€
A00€
350€
300€
l'50€
320€
320€
320€

320€

VINS

Blanc

Chardonnay

Pinot gris | Mathis Bastian
Pinot Blanc | Mathis Bastian

Viognier Delas vin de Pays d’Oc

Domaine Guillaman «frisson d’Automne»
Vin mecelleux

Rosé

Cotes de Provence Chéteau de Berne
Gris Blanc | Gérard Bertrand

Piccini Martina

Rouge

Merlot | Gérard Bertrand

Pinot noir d’Alsace Weingartner
Piccini Solco

Chateau Pouyanne Graves
Cotes du Rhéne Saint Esprit

Verre Bouteille

650€ 2550€
750€ 3" 00€
750€ 3" 00€

'IOOO€ 4000€
'IOOO€ 4000€

650€ 2700€
650€ 2700€
'IOOO€ 4000€

600€ 2300€
750€ 3000€
'IOOO€ 4000€
'IOOO€ 4000€
'IOOO€ A000€

Vin blanc / rosé / rouge (notre sélection) 750€ 14,00€
. SOFTS
Bissap maison | 500
(Présence possible d’orochldes)
i 70€
Limonade maison | L
Citron | menthe | graines de chia -
| Théglacé maison
. Soda Fritz | =
Orange | citron 1 pomme-cerlse 1colal
cola light =
Jus d’'oranges pressees | o
Jus doranges pressees détox (gmgembre)
990¢
Jus
pommes | raisins 1 tomates o
Yugen Kombucha
‘l0°€
Eau
stillante
plate | Pétillan p
Shot
Gingembre pomme =
Matcha limonade =
Matcha frappé e
Tonic Fever - Tree -
San Bitter -
Ginger beer -
El Tony mate -
Sirop

Menthe | Citron | Grenadine



BOTSSONS CHAUDES & DIGESTIFS ~ INFUSTONS & THES

CAFES & CHOCOLATS

Expresso

Double expresso

Café

Café latte

Décaféiné

Expresso macchiato
Cappuccino chantilly
Cappuccino italien
Latte macchiato

Café latte frappé

Ube latte

Caotina chaud ou froid
Chocolat chaud ganache
Irish coffee

Italian coffee (Amaretto)

Baileys coffee

Babyccino
Lait chaud/ froid

Supplément lait végétal

290€
390€
290€
4]0€
290€
350€
4]0€
370€
450€
450€
500€
3]0€
450€
950€
950€
950€
'|70€
200€

050€

Infusion détox (gingembre, citron, menthe)
Infusion suivant notre sélection

Thé suivant notre sélection

Thé matcha

Thé matcha frappé coco fraise (selon la saison)
Chai latte chaud ou frappé

Supplément lait végétal

DIGESTIFS

Limoncello 6°0¢
Amaretto 6°0¢
Cognac 8s0¢<
Baileys 6°0¢
Nikka Coffey Malt whisky (45% /vol) QS0€
Eaux de vie [pzal 850€

Framboise | mirabelle | poire

DETTTS-DEJEUNERS

60€
1/7/8 790€
6
Granola :
60€
Omelette - :
Oeufs au plat = -
petit pain garni | )
Jambon cru oJ cuit | fromage jamioo : e
00€
petit pain .
80€
confiture 7 :
00€
Beurre ’ €
00
ol 1/7/8 2
| 20€
pate a tartiner e -

Viennoiseries

380€
350€
350€
500€
670€

l'80€

050€



FORMULES “P'TITS DET”

Nos formules sont servies tous les jours
de la semaine de 7h00 a 11h30.

FORMULE CEUFS A LA COQUE roe

Café/ Cappuccino

2 ceufs & la coque (peal 1/3
Bacon et mouvillettes

FORMULE FOX gsoe

Café/ Cappuccino
Oranges pressées

Viennoiserie 1/3/7/8

FORMULE OMELETTE g

Café/ Cappuccino
Oranges pressées
Omelette (ozal 1/3

FORMULE GRANOLA .

Café/ Cappuccino
Oranges pressées

Granola 1/7/8

EMANT
, oI o i

W\N \B Oranges pressées

/8
M\NS 1/7
(;Q\NN\ Granola e
pancakes ]
Tartine d'avocat 3

Eufs brouillés loeal

Toutes les boissons chaudes a la carte peuvent étre commandées dans votre formule.
Selon votre choix, un supplément vous sera demande.

[TSTE DES ALLERGENES

1. Céréales contenant du gluten - 2. Crustacés - 3. GEuf - 4. Poisson - 5. Arachides - 6. Soja - 7. Lait - 8. Fruits & coque
9. Céleri - 10. Moutarde - 11. Graines de sésame - 12. Anhydride sulfureux et sulfites - 13. Lupin - 14. Mollusques




