
 

 

 
 
Nous recherchons un(e) cuisinier(ère) pour notre restaurant l’Orangerie à OBERPALLEN. 
 

Activités principales : 

• Réception, contrôle et rangement des provisions ; 

• Préparation et mise en place journalière ; 

• Elaboration et dressage des plats de la carte ; 

• Prendre en considération les attentes et besoins du client, de l'équipe cuisine, du 
chef et de l’équipe de salle ; 

• Participation au nettoyage des plans de travail et de la cuisine ; 

• Maitrise des normes HACCP. 
 

Votre profil : 

• Vous justifiez d’une expérience professionnelle d’au moins 3 ans comme cuisinier ; 

• Vous êtes passionné(e) par votre métier et faites preuve de créativité ; 

• Vous êtes rigoureux, dynamique et avez le sens de l’organisation ; 

• Vous disposez d’un excellent esprit d’équipe. 

 
Nous vous proposons : 

• Un contrat à durée indéterminée à 40h par semaine ; 

• Des horaires continus compris entre 6h et 20h ; 

• Une équipe soudée, motivée et stable ; 

• Une carte Pall Center aux nombreux avantages ; 

• Un environnement de travail agréable. 

 
 
 
 
 


